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Bouillon de vermicelles

A
=

Salade composée Choux fleurs vinaigrette

Bio

Sauté de dinde sauce

Nuggets de blé Hachis parmentier

champignons ~ blanc
=] @
Jardiniére de légumes Choux de bruxelle Salade verte Boulgour
Blo .
Emmental Yaourt aromatisé Fromage Tomme blanche
Danette chocolat Clémentine Compote Fromage blanc vanillé

Bio

1 1
Les produits peuvent étre substitués pour des raisons de saisonnalité et/ou d'approvisionnement

Les menus sont élaborés par une diétécienne du CHOV de Vittel
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RESTAURANT
SCOLAIRE SEMAINE DU LUNDI 9 AU VENDREDI 13 FEVRIER 2026
VITTEL
@Végétarien
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI

Céleri remoulade .

Poisson blanc sauce vin

VENDREDI

Salade de carottes

- .

Ro6ti de boeuf sauce
moutarde -~

Poélée de poireaux -
Pomme de terre

Camembert

Géateau de semoule

CAmMPUS bE M'RECOURT
JGRICOLE ET FORGSTIER

Centre
Hospitalier
=\ de I'Ouest Vosgien



